
 

賀！民生學院家兒系榮獲教育部「103 年度甄選大學校院

研發原住民族家庭教育方案計畫」全國第二名  

民生學院 

一、競賽獲獎 

賀！民生學院家兒系榮獲教育部「103 年度甄選大學校院研發原住民族

家庭教育方案計畫」全國第二名  

計畫名稱：『豐收．壽豐』 

領隊教師：盧以敏老師（計畫主持人）、 

鄭淑子老師、黃秋華老師、 

余佳玟老師 

學生團隊：賴詩蟬、鄭懿、鄭萱萱、蔡 

雅雯、蔡喬林、徐以琳、林 

曲墨、林家慧、許方亭、陸寧 

 

 

二、104 年 1 月 8 日泰國清萊省滿星疊區回

龍村回龍中小學范雲華校長蒞臨本院參

訪，並與今年泰北國際志工服務團帶隊

石泱老師及學生相見歡。 

 

 

三、104 年 1 月 16 日民生學院主辦「2015

創意遊程競賽」，特邀旅行業界代表任

培義總經理/理事長、學界台灣師大郭乃

文教授、高餐大蕭登元副教務長、輔大

鄧之卿主任、德霖殷育士助理教授擔任

評審。參加決賽隊伍精彩解說遊程，饒

富創意，獲得評審好評。 

 

  

 

家兒系榮獲教育部「103 年度甄選大學

校院研發原住民族家庭教育方案計畫」

全國第二名。 

 

泰國清萊省回龍中小學范雲華校長蒞臨

民生學院參訪。 

 

民生學院主辦 2015 創意遊程競賽。 



 

四、 104 年 1 月 31 日至 2 月 8 日民生學院第 8 屆泰北國際志工服務團由社工系

石泱老師帶領 14 位學生至泰國北部清萊府滿星疊區回龍中小學進行志工服

務。陳振貴校長首度親赴泰北參訪，與回龍

中小學暨聖愛兒童之家院長范雲華女士進

行交流，活動圓滿順利。 

 

 

 

 

 

 

 

五、 104 年 3 月 2 日高雄餐旅大學廚藝學院楊昭景院長

蒞院參訪。 

 

 

 

六、 104 年 2 月 11-14 日洪久賢院長赴英國參加歐洲觀光餐旅國際學術研討會。 

家庭研究與兒童發展學系所 

一、家兒系與咕魯熊創意文化事業、戲班子

劇團等共同於 104年 2月 13日晚上在城

市舞台演出《新一片披薩．一塊錢》，獲

得肯定。本系共計 3 位學生參與台前演

出，20 位同學參與幕後（包含擔任排練

助理、道具戲偶助理、服裝助理、舞台

助理、台前演出助理等）。 

二、家兒 104 年 2 月 4 日辦理 103-2 專兼任教師課程研討會議。 

三、104 年 2 月 15 日家兒系與張老師文化等

於救國團青年活動中心共同辦理「愛與

自由——薩提爾模式家族治療師生對話」

專題演講，邀請國際家族治療大師瑪莉

亞．葛莫利 V.S.張意真、張璣如、黃碧

珠、楊志賢、戴俊男、釋見曄等進行

對話。 

 

民生學院泰北國際志工服務團「夢

泰美，實踐八」。 

 

高雄餐旅大學廚藝學院楊

昭景院長蒞臨民生學院參

訪。 

 

《新一片披薩．一塊錢》演出。 

 

愛與自由——薩提爾模式家族治療師生

對話。 



 

 

四、家兒系共計 6 位學生於 104 年 1 月 23 日至 3 月 3 日前往新加坡家庭教育中 

心進行海外實習。 

社會工作學系所 

一、104 年 3 月 3 日社工系專、兼任老師共 

同召開「教學精進共識會議」。 

 

 

 

二、103 年 1 月 31 日至 104 年 2 月 13 日 

石泱老師率領國際志工團前往泰國北

部清萊府滿星疊區回龍中小學進行志

工服務。 

 

 

 

三、104 年 3 月 13 日社工系與台灣社會工作教育學會共同舉辦「家庭服務與社

會工作研討會」，地點為本校團體欣賞室與 NB204 教室。 

四、104 年 3 月 15 日社工系舉辦「高中生一日體驗營」。 

餐飲管理學系 

一、104 年 2 月 7 日及 8 日於 E108、E103、 

D104 教室舉辦高中生一日體驗營「實

踐～主廚就是你 無價體驗」活動，圓

滿完成。 



 

【高中生一日體驗營】 

 活動名稱：實踐〜主廚就是你無價體驗 

 計畫目標： 

1.對餐飲有興趣的高中生體驗餐飲教學互動模式。 

2.邀請業師授課，引發高中生對本系就讀的興趣與意願。 

 主辦單位：實踐大學餐飲管理學系 

 報名經費：無價體驗 

 活動地點：E棟 108示範教室、E103 實習教室、E104餐服教室 

 參與對象：各校高中生 

 師資簡介： 

姓名 經   歷 

吳阿忠 

主  廚 

1.實踐大學餐飲管理學系兼任專技助理教授 

2.圓山大飯店，餐飲部點心廚主廚 

3.地中海國際中心，西點主廚 

4.台北希爾頓大飯店，點心房廚師 

5.台灣GATEAUX盃蛋糕技藝競賽評審委員 

6.烘焙食品職類技術士技能檢定監評人員證書 

 

 活動流程 

時間 內容 備註 

08:30-08:50 學員報到 
餐飲管理學系 E 棟 E108

教室 

09:00-10:30 
業師現場示範 

（巧克力戚風蛋糕、手工餅乾） 

本系烘焙蛋糕及巧克力

工藝課程由圓山大飯店

點心房主廚吳阿忠師業

師授課 

本次體驗營特邀吳阿忠

師傅現場教學，讓學生體

驗與業師互動教學過程 

10:30-12:00 主廚就是你 
學習與親手製作五星級

糕點 



 

時間 內容 備註 

12:00-12:50 中午用餐、休息時間 

13:00-15:50 

外場闖關活動 

（造型口布摺疊、托盤運用、

分菜叉匙使用技巧、義式咖啡

畫花） 

將托盤技巧、造型口布摺

疊、分菜叉匙運用及飲料

調製中咖啡製作等餐飲

專業技巧，串連闖關活

動，學習餐飲外場的相關

技巧 

15:50~16:00 
餐飲互動分享—— 

入學資訊及學長姊分享 

自製的糕點結合咖啡享

用下午茶，學長姊分享就

學的相關資訊 

16:00 賦歸 非常期待與歡迎你的加入 

 

 

 

 

 

 

 

 

二、104 年 3 月 15 日舉辦畢業成果展活動，敬邀產官學業界代表及家長蒞臨指

導，活動主題：翱翔。 

三、104 年 3 月 21 日舉辦系友回娘家活動。 

音樂學系所 

一、104 年 3 月 5 日（四）法國單簧管 Alexandre Chabod 大師講座。 

二、104 年 3 月 5 日（四）弦樂四重奏應邀於蔣彥士百年冥誕紀念活動演出。 

三、104 年 3 月 17 日（二）女高音簡文秀大師講座。 

四、104 年 3 月 21 日（六）57 週年校慶活動演出。 

五、104 年 3 月 30 日（一）手鐘團交流活動暨音樂會。 

 

 


